


Pri nas nikoli ne zmanjka kruha, ker ga sami pečemo,
 pa tudi njoke in štruklje sami umesimo in skuhamo,

samo za Vas!

Vedno sledimo utripu narave, 

zato naše jedi spremljajo priloge, omake 

in pireji iz svežih sezonskih sestavin 

z nepogrešljivimi zelišči.

Da noi non manca mai il pane, siccome lo prepariamo 
da soli, come del resto anche i gnocchi e gli "štruklji".
Tutto questo solo per Voi.
Siamo sempre in sintonia con la natura, 
per questo i nostri cibi sono 
accompagnati da contorni, 
salse e purè preparati con ingredienti freschi 
di stagione ed erbe aromatiche 
che non possono mancare nella buona cucina. 

Das Brot backen wir selbst. Auch die Gnocchi und
štruklji werden in unserer Küche selbst zubereitet.
Nur für Sie!
Wir folgen immer dem Puls der Natur, 
deshalb begleiten unsere Speisen Beilagen, 
Soßen und Pürees aus frischen Bestandteilen, 
die in Saison sind, verfeinert 
mit unentbehrlichen Kräutern.

We have an unlimited supply of fresh bread 
baked daily in our own kitchen. 
We knead and cook gnocchi and “štruklji” (dumplings) 
in our own kitchen as well,
just for you!
We always follow the pulse of Nature; 
therefore side dishes, sauces and purées 
accompany our meals made from fresh ingredients 
in season together with indispensable herbs.
























